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Packaging and 
Packaging Materials 

ซอง GKEthyCO2 ใชเพื่อลดปริมาณกาซเอทิลีนและกาซคารบอนไดออกไซดอยางมีประสิทธิผลระหวางการขนสงและจัดเก็บผลไมและ 
ผักสดภายในบรรจุภัณฑ ซึ่งจะทําใหยืดอายุการจัดเก็บและรักษาคุณภาพ 

คุณประโยชน :
• ชะลอการสุกงอม การแกตัว การเนาของผลิตผล รวมทั้งการปองกันสภาพเสียหายจากกาซคารบอนไดออกไซด (การเปลี่ยนเปนสี        
   นํ้าตาล ความเสื่อมคุณลักษณะทางรูป รส กลิ่น และอื่นๆ) 
• เหมาะอยางยิ่งกับผลิตผลแปรรูปภายในบรรจุภัณฑดัดแปรบรรยากาศ (MAP) เชน กระเทียมแกะ มะเขือเทศปอก เมล็ดทับทิมแกะ      
   กลวยปอก กลายปอก ลูกเกาลัดปอก และอื่นๆ 
• ใชไดดีกับผลิตผลที่มีปฏิกิริยาไวตอกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑดัดแปรบรรยากาศ (MAP) ซึ่งจัดเก็บเปนเวลานาน    
   (กลวยดิบ ผลกีวี ลูกแพร มะเขือมวง และอื่นๆ)
• ปองกันการบวมของถุงบรรจุภัณฑ
• ลดผลขางเคียงจากอุณหภูมิผันผวนระหวางการขนสง/การจัดเก็บ
• ลดผลขางเคียงจากอุบัติภัยและความลาชาของการขนสง
• ชวยรักษาคุณภาพผลิตผลจากโรคพืช สภาวะเครียดจากนํ้าหรือภูมิอากาศ รวมทั้งการขนสงในพื้นที่หลากหลาย
• ปองกันผลิตผลภายในหวงโซการขนสงทั้งระบบ

การใชงาน :
• วางซอง GKEthyCO2 ไวภายในบรรจุภัณฑใหสัมผัสตรงกับผลิตผล
• ปริมาณการใชคือ หนึ่งซองตอถุง/กลอง โดยขนาดของซอง GKEthyCO2 จะขึ้นอยูกับชนิด
   และคุณภาพของผลิตผล ระยะเวลาการขนสง/การจัดเก็บ และชนิดบรรจุภัณฑ
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วัสดุซองบรรจุ

ปริมาณสารตอซอง

การบรรจุและการขนสง

อายุการจัดเก็บ

ฉลากบรรจุ

สวนผสมสําคัญ

คุณลักษณะทางเทคนิค

ความสูง (มม.)

ความกวาง (มม.)

ความสามารถดูดซับคารบอน- 
ไดออกไซด์ (ลิตร/ซอง)
ความสามารถดูดซับเอทิลีน 
(มิลลิลิตร/ซอง)

จํานวนซอง/กลองสูง 275 มม.

จํานวนซอง/กลองสูง 230 มม.

การปฏิบัติตามกฎหมาย
ซอง GKEthyCO2 สามารถใชสัมผัสกับอาหารได เปนไปตามขอบังคับของ EU และ FDA    

(+66) 02 294 2239

794 ถนนพระราม 3 กรุงเทพฯ

Made in Spain by Imported by

TANAPOL VANICH CO., LTD.




